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Warnung am Nachmittag

Niedersachsisches Landwirtschaftsministerium warnt vor Salmonellen in Bio-Eiern

Mittwoch 20. Juni 2018 - Hannover (wbn). Das Niedersachsische Ministerium fiir
Ernahrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz weist darauf hin, dass mit
Salmonellen verunreinigte Eier in den Handel gelangt sind.

Betroffen sind Bio-Eier der Lohner Packstelle Eifrisch-Vermarktungs GmbH. Die Eier in 10-er
und 6-er-Kartons tragen den Printcode 0-DE-0356331. Der Ruckruf betrifft alle Eier mit einem
Mindesthaltbarkeitsdatum bis zum 7. Juli 2018.

Fortsetzung von Seite 1

Es wird ausdricklich darauf hingewiesen, dass ein Verzehr der Eier gesundheitsgefdhrdend ist.
Beim Verzehr von infizierten Eiern kbnnen Magen-Darm-Erkrankungen auftreten. Eier mit der
genannten Printhummer sollten in das Geschéaft zurlickgebracht oder in den Abfall gegeben
werden.

Der Fall im Emsland war durch Eigenkontrollen des Betriebes bekannt geworden. Daraufhin
wurde das zustandige Veterinaramt informiert und sofort der 6ffentliche Rickruf eingeleitet.
Bundesweit wurde Uber www.lebensmittelwarnung.de gewarnt.

Die betroffenen Eier wurden Uber sechs Lebensmittelketten in acht Bundeslander in den
Verkehr gebracht. Die amtliche Rlckverfolgung der Eier, die in den Handel gelangt sind, dauert
an.
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Grundsatzlich sollte beim Umgang mit rohen Eiern streng auf die Klchenhygiene geachtet
werden. Speisen mit rohen Eiern sollten von alteren Menschen, Schwangeren, Personen mit
geschwachtem Abwehrsystem und Kindern nicht verzehrt werden.

Hintergrund: Eine Salmonellen-Erkrankung auBert sich innerhalb einiger Tage nach Infektion
mit Durchfall, Bauchschmerzen und gelegentlich Erbrechen und leichtem Fieber. Die
Beschwerden klingen in der Regel nach mehreren Tagen von selbst wieder ab. Insbesondere
Sauglinge, Kleinkinder, Senioren und Menschen mit geschwachtem Abwehrsystem kdnnen
schwerere Krankheitsverlaufe entwickeln. Personen, die dieses Lebensmittel gegessen haben
und schwere oder anhaltende Symptome entwickeln, sollten &rztliche Hilfe aufsuchen und auf
eine mdgliche Salmonellen-Infektion hinweisen.
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